IS V——
Degismeyven kalite anlayisimiz ve ustaligimizic;

Her gun Ozenle sectigimiz se¢kin Etleri,
geleneksel yonremierle el zirhinda
Kiyma haline getiriyor: villarin Tecrabesi
ve ustaligyla yoguruyoruz.

Lezzet yolculugumuzda Portakal Komurd'nln
atesinde ustalikla hazirladigimiz 1zgara
cesifler ve Tas Firindan cikan pidelerimizie
damaklarda iz birakan faflar sunuyoruz.

Bizim icin yemek sadece bir intiyac dedil,
Oir GELENEK, DI SANAT ve DI IMZADIR
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AN lezzet oncesi damaklart hazirlayan,

MERCIMEK CORBASI

Geleneksel tarifine sadik kalinarak ustalikla pisirilen mercimek corbasi, dogal
kolajen destegiyle zenginlesir. ipeksi kivami ve dengeli lezzetiyle geleneksel
tarifin zarif bir yorumu.

&300 Kcal

TAVUK SUYU CORBASI

Ozenle hazirlanan favuk suyunun berrak lezzetini yansitan bu ozel

Berrak kivami, yumusak icimi ve dengeli tadiyla her an tercih edilen bir klasik.
#4280 kcal

ISKEMBE CORBASI

Titizlikle temizlenerek en saf haline ulastirilan iskemioenin ustalikla hazirlanmasiyia
orfaya ¢ikan bu &zel corloa, yogun kolajen yapisi ve ozel sosunun verdidi
karakteristik lezzetle geleneksel muifadin en karakteristik ve

vazgeciimez lezzetlerinden biridir.

&280 Kcal

KELLE PACA CORBASI

Ceceden Ozenle hazirlanip fas firinda uzun sure dinlendirilerek pisirilen bu ozel
farif, yogun kolajen yapis ve &zel baharatiarinin verdigi essiz aromaslyla; her
kaslkta guciu, doyurucu ve sifa dolu bir lezzet sunar.

& 420 Kcal

BEYRAN CORBASI

Antep yoresinin kokIU mutfak mirasindan gelen bu seckin lezzet, kuzu gerdanin
ustalik ve sabirla hazirlanmaslyla hayat bulur. Yogun kolajen icerigi, ©zenle secilen
pirinci ve aromatik yagiyla derinlik kazanan bu ézel rarif, geleneksel mutfagin

en rafine yorumlarindan piridir.

6350 Kcal

TAVUK BEYRAN CORBASI

Bu seckin lezzet, tavuk efinin ustalik ve sabirla hazirlanmasiyla hayat bulur.
Dogal kolajen icerigi, ©zenle secilen pirinci ve aromatik yadlyla derinlik kazanan
u ozel tarif, klasik beyrana ve dengeli bir alternatif sunar.

Celeneksel mutfagin rafine bir yorumu.

6350 Kcal

coroa, uzun saatler stren kaynarma streciyle dogal kolajen acisindan zenginlesir.

6zenle hazirlanmis kolajen deposu sicak baslangiclar.

YARIM
60z

YARIM
100

YARIM
120+

YARIM
120+

YARIM
200+

YARIM
190+
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TAS FIRIN LEZZETLERI

——.Q

Doygun hamur, zirh cekimi ic harc ve tas firinin
sabir isteyen ustaligiyla hazirlanan geleneksel tatiar.

KIYMALI PIDE

El zrhinda hazirlanan efin, &zenle yogurulon hamurla bulustugu bu klasik lezzet,
tas firnda pisirilerek karakterini kazanir. Dengeli ic harcl ve hamur yapisiyla her

lokmada ustaligini hissettirir. Firin mutfaginin en sade ama en guclt aromartik 3501"
yorumiarindan biridir.

A1000Kcal  H1500Kcal #1900 Keal

MESHUR SOGUSL

u Ozel tarif, tas firinda pisirilerek karakterini kazanir. Klasik bicak arasi anlayisin-

dan farkl olarak efin merkezde foplandidi bu sunum, her lokmada daha yogun 440%
ve net bir et lezzeti sunar. Dengeli hamur yapisiyla birlesen bu &zgun yorum,

meshur bir lezzefimizdir.

A850Kcal  M1275Kkcal #1700 Keal

MEVLANA TEK

El zrhinda hazirlanan efin ve mozerellanin klasik hamurumuzla bulustugu ou

lezzet, 1as firnda pisirilerek dengeli bir burtnitk kazanir. ic harcin uyumu ve kifir 4505
hamur yapislyla her lokmada zengin bir fat sunar. Zengin ic yapislyla geleneksel

lezzetin zarif bir temsilidir.

&1100Kcal  H1650 Keal

PEYNIRLI PiDE

Bur efinin kendine &zgl zengin yapisl, ©zel marinasyonla hazirlanarak sis 390{,’
formunda ustalikla islenir. Yumusak dokusu ve sulu yapisiyla areste piserken
dengeli bir aroma kazanir. izgara lezzetlerinin en rafine yorumiarindan oiri.

&900Kcal #1350 Keal

SEN SPECIAL ANTEP FISTIKLI 1,

incecik acllan hamurun Uzerine bolca serpilen Antep fistidl, fas firmin yaksek Isistyla

pulusarak essiz bir aromaya donusur. Firindan cikiigranda yavilan kokusu istah 5 50*’
acar, ik lokmada gercek fisngin farkini hissettirir. Ne adir ne siradan... fam

kararinda bir fatl keyfi sunar.

&900Kcal 1600 Kcal

-

TEK | 1,5 PORSIYON | DUBLE

500+ 690

inziIrhile hazirlonarak pidenin orta §m|ndo yogun sekilde islendidi TEK | 1,5 PORSIYON | DUBLE

600+ 850:

1,5 PORSIYON

630

1,5 PORSIYON

550¢

1,5 PORSIYON

750+

fo@meshursenpidekebap & wwwmeshursenpidekebap.com
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TAS FIRIN LEZZETLERi
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Doygun hamur, zirh cekimi ic hare ve tas firnin
sabir isteyen ustaligiyla hazirlanan geleneksel tatlar.

-

ANTEP LAHMACUN

Antep yoresinin kokll lezzet geleneginden gelen bu Ozel tarif, el zirhinda hazirlanan

yogun harcin ince hamurla bulusmastyla hazirlanir. Tas firnda pisirilerek karakrerini 190 £
kazanan bu lahmacun, ol baharatl yapisi ve guclt aromasiyia éne cikar. Her

lokmada Antep mutfaginin zgun ve dengeli lezzet anlayisint yansitir.

&600 Kcal

TAVUK CANAK

Ozenle hazirlanan favuk ti, bol sebze ve dzel sosuyla foprak guvecte bulusturulur,

Topragin syl dengeli yayma ozelligiyle firnda agir adir pisirilerek tm aromalar 550‘{,
pirbirine geger ve zengin bir lezzet ortaya ¢ikar. Sicak sunumu ve doyurucu yapisiyla

firn mutfaginin en keyifli yorumiarindan biridlir.

6570 Kcal

AKSARAY TAVA

Ozenle secilen kuzu efi, faze sebzeler ve yoresel baharatlaria harmanlanarak 89 O
ustalikla hazirlanir. Toprak ustaliginin en ézel haliyle, fas firnda agir agir t
pisirilerek lezzefini zirveye tasir.

&1000 Kcal

ET CANAK

Bol malzeme ve selbzeyle hazirlanan et, &zel sosuyla birlikie foprak guvecte agir agir
fas firnda dzlesir. Uzun pisirme strecivle yumusayan ef ve yogunlasan lezzeti, guclt 850%
ve doyurucu bir karakfer orfaya koyar. sade dedil, derin bir lezzet deneyimi sunar.

#1000 Kcal —)

YW

&
1@ fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com a




>

. —
TAS FIRIN LEZZETLERI

Doygun hamur, zirh cekimi ic hare ve tas firinin

sabir isteyen ustaligiyla hazirlanan geleneksel tatiar.

KASARLI SUCUKLU PIDE LEEd
Sucugun baharatl ve guclu karakteri, eriven kasarin akiskan yaplslyla dengelenir.

Taos firnda pisirilerek lezzeti yogunlasan bu farif, sicak ve doyurucu yapisiyla 4’501’: 6305
her lokmada kendini hissettirir.

300 kcal 41200 Kcal

KARISIK SEBZELI PIDE Lk
Sucugun yogun aromasl, faze seozelerin hafifligi ve eriyen kasarin yumusak

dokusuyla dengelenir. Tas firnda pisirilerek lezzeti katrmanlanan bu tarif, zengin 5 40*’ 75 Ot
ve doyurucu yapisiyla one cikar.

&840 Kcal 41250 Keal

Seckin sucuk ve kasarin uyumu, ince hamur Uzerinde tas firinda pisirilerek  lezzetini 490#, 6755
ortaya cikarir. Uzerine eklenen yumurta, yumusak ve akiskan bir dokunus katarak

lezzeti tamamiar. Dengell, zengin bir firin deneyimi sunar.

#4875 kcal 41310 Keall ——®)

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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IZGARA « KEBAP LEZZETLERI

Afesle bulusan seckin etlerin, zirh ustaligimiz ve tecrubemizle
Hayat buldugu guicli ve karakterli lezzetler.

TAVUK SIS

formunda ustalikla islenir. Yumusak dokusu ve sulu yapislyla ateste piserken
dengeli bir aroma kazanir. Izgara lezzetlerinin en rafine yorumiarindan oiri.

&650 Kcal #4800 Kcal

KUZU PIRZOLA

kalan yapisiyla efin en saf ve dengeli lezzetini sunar, Gelenekten gelen bu seckin
lezzet, ef tutkunlarinin en vazgeciimezlerindendir.

A100Kcal H650 Kcal  H1300 Keal

Zirh cekimi efin ustalikla hazirlanip ince lavasla bulustugu bu Gzel rarif, areste pisi-

kazanan lezzeti, yogurt ile dengelenerek zengin bir bUrinltk sunar. Asirlik kebap
gelenedinin rafine bir yansimasl olarak seckin damaklara hirap eder.

&900 Kcal #1300 Keal

MANTAR KEBABI 400GR

Zirh cekimi efin, Ozenle secilen mantarlaria bulustugu bu tarif, kdz aresinde lezzeti-

ni dogrudan orfaya cikarir. Manfarin dogal aromasi ve efin suyu atesledengeli bir 8505
uyum yakalayan bu lezzet, yumusak dokusu ve zarif karakteriyle dne cikar. Izgara

mutfaginin en sade ama en rafine yorumlarindan iridir.

A1100 Kcal

SOGAN KEBABI

ZIrh cekimi ozel kiymanin, dzenle secilen soganiaria ustalikla bulustugu bu Gzgun 400GR
farif, ateste pisirilerek lezzetini mundrler. Ardindan firinda agir adir pisirilerek
soganin dogal sekeri ve etin aromasi ile butinitk olusturur. Ozel sosu ve tereyagiyla 850%

famamlanan bu lezzet, kendine has hafif taflimst karakteriyle one cikar. Geleneksel
mutfagin en zguin kebaplarindan biridir.
&1100 Keal

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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200GR | 300GR | DURUM

Burt etinin kendine 6zgu zengin yapisi, ©zel marinasyonia hazirlanarak sis 450*’ 6301‘: 34015

150GR | 300GR | 450GR

BEYTI ISOGR | 300GR

rilerek karakferini orfaya koyar. lzgara dokusu ve tereyagll Gzel sosuyla derinlik 750 £ 975 £

-.Q

Kuzu etinin en Ozel kismindan elde edilen pirzolalar, Disi hafif muhurienerek ici sulu 4751,’ 8001‘: 120015

K
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IZGARA « KEBAP LEZZETLERI

Afesle bulusan seckin etlerin, zirh ustallgimiz ve tecrubemizle
Hayat buldugu guicli ve karakterli lezzetler.

(X V -‘q
I<U§LEME 150GR | 300GR | 450GR

Kuzunun sirt kisminda, omurga boyunca yer alan en degerli ve sinirl balimun-
den elde edilen kusleme, kbmur afesinde pisirilerek disi muhurlenmis ve ici son
derece yumusak bir kivama ulasir. Efin en saf ve rafine halini sunan bu ézel 690{‘, 1200+ 1700+

kesim, Ust segment er deneyimi arayaniar icin ayricalikli bir tercintir.
&600 Kcal 41000 Keal #1350 Keall

I<UZU LOI(UM 150GR | 300GR | 450GR

Kuzunun sirt, bobrek yatadi olarak bilinen en ézel bélimunden elde edilen kuzu
lokum, dinlendirilimis yapist ile kdmur aresinde pisirilerek disi hafif mdhdrlenmis,

ici lokum kivaminda yurnusak bir dokuya ulasir. Dengeliyag yapssisavesinde 0904+ 11200+ 1700+
yogun ir lezzet sunar. Efin en rafine yorumiarndan biridir.

& 670 Kcal 1100 Kecal H1550 Keal

DANA BONFILE 150GR | 300GR | 450GR

Efin en yumusak ve sinirsiz tolumu olan bonfile, dinlendiriimis yapisiyia kdmuar
aresinde disi hafif muhurlenmis, ici yumusak ve dengeli dokusuyla efin gercek 600% llOOt 17001‘;

karakterini orfaya koyar. Nef, guclt ve iddiall bir ustalik gostergesidir.

A 450 Kcal &650 Kcal 4950 Keal

Zirh cekimi efin yogunlugu, domattesin dogal feranligiyla dengelenir. Pisirme

surecinden gecerek lezzeti karmanlanan bu kebap, sulu yapisi ve kendine 6zgu 8501,,
aromaslyla sofrada farkini hissettirir. izgara muftfaginin en canli ve isfah agicl

yorumlarindan piridir.

A1100 Keal

PATLICAN KEBABI 450GR

Zirh hazirlanmis etin, Birecik patlicani ve Urfa isofu ile ustalikla bulustugu bu essiz

tarif, ince lavasa sarilarak hazirlanir. ©nce izgarada lezzetini muhdrler, ardindan

firnda pisirilerek ideal kivamina ulasir. ©zel sosu ve tereyadiyla zenginlesen bu 900%
lezzet, derin aromasiyla éne cikar. Asirlik mutfak gelenedinin en ozel yorumlarin-

dan biri olarak seckin damaklara hitap eder.

#1100 Kcal -

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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IZGARA « KEBAP LEZZETLERI

Afesle bulusan seckineflerin, zirn usfaligimiz ve fecruioemizle
Hayat buldugu giclu ve karakterli lezzetler.

: -+9
KUZU Sis

150GR {300GR| 450GR | DURUM
Tum sinirlerinden arndiriarak hazirlanan kuzu efi Ozel marinasyon sure-
cinden sonra, komur afesinde dist muhudrlenmis, ici sulu ve yumusak bir 475£ 790,5 1150,5 45()%
Kivama ulasir. Efin &zUnu on plana ¢ikaran sade yaklasim, gucit ve den-
geli bir karakter sunar. Izgara mutfagininen saf yorumlarindan biridir.

A 650 Kcal H1000 Kcal 1500 Keal &700 Keal

ADAN A I8OGR | 300GR | DURUM

El zirhi ile hazirlanan etin kendine ¢zgu dokusu ve dogallidg, Ozel sisine

ustalikla islenmesiyle bulusur. Sinirlerinden ozenle arindiriian seckin ef,

dengeli baharatfiyla ateste piserken gercek kebap karakterini orraya 590‘& 7951’; 36015
koyar. Asirlik lezzet geleneginden ilham alan bu &zel tarif,

seckin damaklara hitap eder.

750 Kcal #4950 Kcal #4500 Keal

I(IYMA I(EBABI I80GR | 300GR | DURUM 120GR

Zirh cekimi efin ustalikla yogrulmasiyla hazirlanan kiyma kelbabl, kdz

aresinde gercek lezzetini bulur. Efin kendi yadi ve baharatlarin dengesi,
afesle bulustudunda yodun ve karakterli bir tar orfaya gikarir. Disi haffif 5901‘; 790+ 360%
CIfir, ici sulu ve yumusak dokusuyla her lokmada ustaliging hissettirir,

Izgara mutfaginin en sade ama en iddiall yorumiarindan biridlir.

&650 Kcal 41150 Kcal #4650 Keal

TAVU I( I(.ANAT 230GR | 350GR

Ozel olarak marine edilen favuk kanatlari, &zel sosu ile dinlendirilerek

ezzefini derinlestirirDengeli lezzeti ve yumusak dokusuyla her lokmada

keyif veren bu ozel tarif, areste piserken karakteristik aromasini orfaya 495 t 660*’
clkarir. Izgara kultartndn en sevilen klasiklerinden.

&350 Kcal 41050 Keal

KARISIK IZGARA

Izgaranin one cikan lezzetleri ayni tabakia, ram kararinda pisirilmis haliyle 14()0*'
sunulur. Karisik 1Izgara, hem goze hem damaga hitap eden zengin ve i
ddiall bir tercintir.

#4950 Kcal 3 ——e

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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AN lezzet Oncesi damaklart hazirlayan,
6zenle sec¢ilmis sicak baslangiglar.

CANAKTA KASARLI MANTAR

Mantarin kendine Gzgl aromasl, Mozerellarnin yoguniugu ile birlesir. Toprak glvecre
agir agir pisirilerek lezzeti karmanlanan bu tarif, yurmusak dokusu ve dengeli yapisiyla 19 O
one cikar. Hafif ama karakterli bir firin lezzetidir. t

&320 Kcal

CEVIiZLi ICLI KOFTE

ZIrh gekimi et ve cevizle hazirlanan ic harg, ince bulgur hamuruyla kaplanarak ézenle 1405
sekillendirilir. Kizarfilarak disi ¢ifir, Ici yumusak bir kivama ulastirilic. Dengeli ve zengin bir

lezzet deneyimi sunar.
180 Kcal

CANAKTA YOGURT o

Dogal yapisi ve yogun kivamiyla &ne cikan yogurt, canakia sade ve sik bir
sunumia servis edilir. Ferahlaticl ve dengeli bir eslikcidlir.

A120 Kcal

PATATES KIZARTMASI

Parares faneleri, kontrollt kizarfma freknigiyle disi alfin renginde ¢ifir, ici yumusak lSOf,
bir kivama ulastirlir. Sade ama kusursuz oir eslikcidir.

& 300 Kcal

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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SEN FOOD

.

IStTan acan burgerler ve alfin kivaminda cifir favuklaria hazirlanan
U secki, guclu lezzetleri bir araya getirir,
Her lokmada doyurucu, keyifli ve akilda kalan bir tat sunar.

-
SENBURGER

El zrhinda hazirlanan &zel tarifli koffemiz, yumusacik burger ekmegdi ve 2 50 £
dengeli sosuyla hazirlanir.

& 450 Kcal

SENBURGER MENU

El zrhinda hazirlanan &zel tarifll kdffemiz, yumusacik burger ekmegdi ve 4505
dengeli sosuyla hazirlanir. Yaninda ciiir patares,sogan halkalar ve nugget ile
famamlanan bu menu, doyurucu ve kusursuz bir lezzet deneyimi sunar.

&1200 Kcal

SEN CITIR SEPETI

Ozel soslarimizla marine edilip mutfagimizda hazirlanan ¢iir favuklanmiz, O
disl aliin gibi ¢ifir, ici sulu kivamiyla sunulur. Yaninda Gifir patates, nugger ve 35 t
sogan halkasiyla birlikre doyurucu ve keyifli ir lezzet sdleni.

& 950 Kcal

SEN ATISTIR KEYFI

Altin kivaminda kizartimis patates, ¢ifir sogan halkalari ve nugget ile hazirlanan 250%
pu Ozel rabak, paylasmak icin ideal bir lezzet sunar. Her lokmada cifirligr ve
keyfi bir araya getiren vazgecilmez bir afistirmalik.

& 650 Kcal

"Q,
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TATLI FINALI

Celeneksel rariflerin zarif dokunuslaria sunuldugu,
vemeginize tatl bir kapanis.

FIRINDA SUTLAC

Geleneksel rarifine sadik kalinarak hazirlanan sutlag, firinda pisirilerek Uzeri
hafif kizarmis ideal kivamina ulasir. Findik dokunusuyla zenginlesen bu ozel
lezzet, yumusak yapisl ve dengeli ratliligiyla dne cikar. Sicak ve nostaljik oir
final sunar.

450 Kcal

KUNEFE

DisInar gibi kizarmis, ici uzayan peyniriyle her lokmada lezzefini hissetfiren gercek
pir ktinefe keyfi. Uzerine gelen Antep fistigl dokunusuyla tatfl severlere unutuimaoz
pir final sunar.

/

0480 Kcal

KATMER

Disl hafif cifir, ici kaymak ve fistikla dolu bu &zel lezzet, tatll severlere unutulmaz bir
deneyim yasatir. Katmer, zarif gdranumunun aliinda dolu dolu bir lezzet saklar.

& 480 Kcal

CIKOLATALI PUDING

Yumusacik dokusu ve dolgun cikolata aromaslyla ratli istedine tam yerinde bir
cevap verirHer kasiginda dengeli, zarif ve keyifli bir lezzet.

& 270 Kcal

CEVIZLI TAHINLI
BAL KABAGI

Firinda piserek disi halfif karamelize olan kalbak, i¢ kisminda yumusak ve yogun
pir dokuya ulasir. Tahin ve cevizin kattigr zenginlikle lezzeti derinlesen bu raili,
kontrastl yapisiyla damakta iz birakir.

A300 Kcal

-

160

110s

200+

160

190+

fo@ meshursenpidekebap @& wwwmeshursenpidekebap.com
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iCECEKLER

| ezzetinize eslik eden serinleticl
ve tamamilayici eslikciler.

y o 8
YAYIK AYRAN 60t
SUTAS AYRAN 60:
SUTAS SISE 60:
NiGDE GAZOZU 60t
MEYVELIi SODA 504
KUTU ICECEK 65¢
SiSE ICECEK 65t
SALGAM 70
MADEN SUYU 40:
LIMONATA CAM 65¢
KUTU MEYVESUYU 65¢
MEYVELiI GAZOZ 65¢
ICE TEA 65¢
KUCUK SuU 45¢
BUYUK SU 60:

s e
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